
DESSERTS

TIRAMISU  20
Espresso-kahlua soaked savoiardi cookie, 
mascarpone cream, chocolate mirror glaze

BAVAROISE DI CIOCCOLATO 21
Chocolate-almond cake, dark chocolate mousse, 
white chocolate crème anglaise, wild berry coulis

TORTA DI VANIGLIA 21
Vanilla sponge cake, Madagascar vanilla chantilly 

cream, italian merengue torched table side

FIOR DI LATTE GELATO 26
Freshly spun fior di latte gelato, candied sicilian 

pistacchios, sicilian bronte pistacchio sauce

DELIZIA AL LIMONE 21
Vanilla bean cake, Meyer lemon mousse,

lemon curd, lemoncello syrup

COFFEES

ESPRESSO 8 

DOUBLE ESPRESSO 10

AMERICANO 10

MACCHIATO 10

LATTE 12

CAPPUCCINO 12

ORGANIC TEAS

ENGLISH BREAKFAST, Black

JAZMINE, Green

MATCHA SUPER GREEN, Green

CHAMOMILE, Botanical

BLUEBERRY HIBISCUS, Botanical

TURMERIC GINGER, Botanical

8 



CORDIALS

AMARO
Nonino Quintessentia 22

Ramazzotti 18
Averna 19

GRAPPA
Di Amarone il Baccio delle Muse 21

Il Merlot di Nonino 26
Brunello di Montalcino Riserva 4yr 24

LIMONCELLO
Marcati 14

Villa Massa 16
Pallini 15

DESSERT WINES

AFTER DINNER COCKTAILS

TIRAMISU MARTINI 
Grey Goose, Kahlua, Frangelico, Espresso, 

Mascarpone Cream
& Dark Chocolate Powder

ESPRESSO NAPOLETANO
Amaretto di Saronno, Frangelico, Khalua

& Espresso Coffee

INNISKILLIN, Vidal Ice Wine, Niagara, Canada, 2022

CHATEAU ROUMIEU LACOSTE, Sauternes, Bourdeaux, France 2022

SARACCO, Moscato D’asti, Piedmont, Italy, 2023

ANSELMI BIANCO, Passito, Veneto, Italy 2023

OREMUS, Tokaji Lake Harvest, Hungay 2021

TAYLOR FLATGATE 10YR, Port, Touriga Nacional, Douro, Portugal

FONSECA 20YR, Port, Touriga Nacional, Douro, Portugal

30

24

18
 

26

26

25

38

21


